AFRICANA

PRAIANO

TAPAS MENU

Il nostro ristorante sposa al 100% la filosofia della materia prima locale, biologica, ed
il piti possibile vicina al “Chilometro Zero”.

La frutta e la verdura servite provengono in parte da piccoli coltivatori di fiducia, in
parte dagli orti di famiglia, in parte ancora da fornitori locali, piccole straordinarie
eccellenze del nostro territorio.

Le erbe, i fiori e gli odori provengono invece tutti, interamente, dal piccolo orticello
dell’Africana

Executive Chef: Antonio Somma
Head Maitre & Sommelier: Antonio Crispo

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono
disponibili rivolgendosi al personale in servizio. Le procedure Haccp adottate tengono conto del rischio
di contaminazione crociata ed il personale é formato su tale rischio.

Tuttavia, occorre segnalare che, in alcuni casi, a causa di esigenze oggettive, le attivita di preparazione
e somministrazione possono comportare la condivisione di aree ed utensili; quindi non si puo escludere
la possibilita che i prodotti entrino a contatto con allergeni.

Reg. ce n. 1169/2011




Fiore Di Zucca Ripieno
Ricotta Di Fuscella , Ketchup Di Pomodoro San Marzano , Parmigiano Reggiano E
Basilico
€ 10,00

(1,3,5,6,7,8,9,10)

Frittatina Di Pasta Alla Nerano

Provolone Del Monaco E Pesto Di Basilico
€10,00

(1,3,56,7)

Gambero Al Pane Panko

Scarola Riccia All Insalata E Salsa All Acciuga

€12,00
(12,3,4,5,6,7,89,10)

Bun Al Sesamo Bianco

,Salmone Affumicato , Maionese All Erbette E Guacamole

€12,00
(1345,6,7,8,9,10)

Alici
Provola, Lime, Menta Glaciale E Cremoso Alla Nduja

€10,00
(1345.,6,7,8,9,10)

Empanadas

Brasato Di Vitello,Coulis Di Peperone Arrosto Giallo E Rosso
€ 10,00

(1,3,5,6,8,10)

Caesar’s Salad “Africana”

Polpettina di Pollo, Bacon Croccante, Sablé al Parmigiano, Crema di Lattuga
€ 10,00

(1,3,5,7,9)




Stuffed Zucchini Flower

Fuscella Ricotta, San Marzano Tomato Ketchup, Parmigiano Reggiano And Basil

€10,00
(1,3,5,6,7,89,10)

Nerano-Style Pasta Frittatina

Provolone Del Monaco And Basil Pesto
€10,00

(1,356,7)

Panko-Crusted Prawn

Curly Escarole Salad And Anchovy Sauce

€12,00
(1.2,3.45,6,7,89,10)

White Sesame Bun

Smoked Salmon, Herb Mayonnaise And Guacamole

€12,00
(1345.,6,7,8,9,10)

Anchovies

Provola, Lime, Iced Mint And Nduja Cream
€ 10,00

(1,3,5,6,8,10)

Empanadas

Braised Veal, Yellow And Red Roasted Pepper Coulis

€10,00
(1345.,6,7,8,9,10)

Caesar’s Salad “Africana”
Chicken Meatball, Crispy Bacon, Parmigiano Sablé, Lettuce Cream

€10
(135,7,9)




ELENCO ALLERGENI EX REG. CE 1184 /2011

1 Cereali contenente glutine e prodotti derivati (grano segale, orzo, avena, farro, kamut).
2 Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3 Uova e prodotti a base di uova.
4 Pesce e prodotti a base di pesce.
5 Arachidi e prodotti a base di arachidi.
6 Soia e prodotti a base di soia.
7 Latte e prodotti a base di latte.
8 Frutta a guscio e i loro prodotti (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu, di pecan, del Brasile,
pistacchi, noci macadamia)
9 Sedano e prodotti a base di sedano.
10 Senape e prodotti a base di senape.
11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo.
12 Solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg.
13 Lupini e prodotti a base di lupini.

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi.

ALLERGENS EX REG. CE 1184 /2011

1 Cereals containing gluten and derived products (wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut).
2 Crustaceans and products based on crustaceans.

3 Eggs and egg-based products.
4 Fish and fish-based products.

5 Peanuts and peanut-based products.
6 Soy and soy-based products.
7 Milk and milk-based products.

8 Nuts and their products (almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans, Brazil nuts, pistachios,
macadamia nuts).
9 Celery and celery-based products.
10 Mustard and mustard-based products.
11 Sesame seeds and sesame-based products.
12 Sulphites in concentrations higher than 10 mg/kg.
13 Lupins and lupin-based products.

14 Molluscs and mollusc-based products.




